
和食料理Sｺｰｽ（1名様￥10,000/税ｻ飲物込）

MENU

　　　お通し　　　夏の小鉢2種

　　　吸物　　　　とうもろこしのすり流し冷製仕上げ

　　　お造り　本鮪と白身魚の洗い・土佐醬油と梅肉醬油

　　　煮物　　　　森林鶏と茄子の含ませ・ｵｸﾗ

　　　焼き物　　　　鰻の白醤油焼き

　　　酢の物替り　　　雲丹と生湯葉の冷し餡

　　　　　　　　　　　いくら、木の芽

　　　食事　　　　　冬瓜素麺

　　　水菓子　　　パティシエおすすめ季節のﾃﾞｻﾞｰﾄ

錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館 錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館 錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館 錦ヶ丘ｱｰﾘｰ迎賓館

提供期間：2020年7月1日～2020年8月31日※設定期間は状況により変動

ｻﾏｰﾊﾟｰﾃｨｰ・同窓会ﾌﾟﾗﾝ




